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Fl Pese paistotaso ennen kayttoa. Kuivaa heti, jottei se padse ruostumaan. Taman jalkeen kuumenna paistotasoa tulipadassa
valittémasti ja rasvaa paistotason pinta kevyesti 6ljylla tai silavalla, rasvapoltto suojaa paistotason pintaa ruostumiselta ja
parantaa paisto-ominaisuuksia. Pintaan muodostunut ruskeankirjava poltettu rasvapinta suojaa astiaa ruosteelta seka parantaa
paisto-ominaisuuksia ja onkin normaalia, etté pinta tulee kirjavaksi kdyttéonoton jalkeen. Paistotason puhdistamiseen ei kannata
kdyttaa pesuaineita, koska pesuaineet irrottavat rasvapintaa. Pese paistotaso kuumalla vedella ja pyyhkimalla ruoantahteen pois.
Jos siihen on tarttunut ruoantéhteitd, ne voi liottaa ja/tai hangata teréasvillalla. Jos paistotaso on paassyt ruostumaan, hankaa ja
pese ruoste pois ja toista rasvakasittely. Sailyta paistotaso paperiin kaarittyna kuivassa ja suojatussa paikassa. Jos paistotaso on
paassyt ruostumaan, hankaa ja pese ruoste pois ja toista rasvakasittely.

SE Diska grillplattan innan anvandning. Torka omedelbart plattan efterat for att forhindra rostbildning. Varm dérefter omedelbart
grillplattan pa eldstaden och smorj l1att med olja eller fett. Detta skyddar mot rost och férbattrar dess stekegenskaper. Det
brunaktiga fettlagret skyddar mot rost och férbattrar stekegenskaperna, det ar normalt att ytan blir prickig efter viss anvandning.
Vi rekommenderar inte anvandningen av diskmedel for rengéring av grillplattan eftersom det avlagsnar fettlagret. Rengor
grillplattan med varmt vatten efter att ha skrapat bort matrester. Om matrester har fastnat pa grillplattan kan du blétlagga den
och/eller skrubba den med stalull. Om grillplattan blir rostig, skrubba och tvatta bort rosten och upprepa insmorjningsprocessen.
Forvara grillplattan insvept i papper pa en torr plats som &r skyddad mot vader och vind. Om grillplattan blir rostig, skrubba och
tvatta bort rosten och upprepa insmérjningsprocessen. Férvara grillplattan insvept i papper pa en torr plats som ar skyddad mot
véader och vind. Om grillplattan blir rostig, skrubba och tvatta bort rosten och upprepa insmérjningsprocessen.

EN Wash the grill plate before use. Dry the plate immediately to prevent rusting. After this, immediately heat the grill plate on

the firepit and grease the inside of the pan lightly with oil or lard. Seasoning protects the pan against rust and improves its frying
properties. The brownish layer of fat protects the pan from rust and improves its frying properties, and it is normal for the surface
of the pan to become speckled after some use. We do not recommend using washing-up liquids for cleaning the grill plate because
they remove the fat layer. Wash the grill plate with hot water after scraping off any food residue. If food residue is stuck to the grill
plate, you can soak the plate and/or scrub it with steel wool. If the grill plate become rusty, scrub and wash the rust off and repeat
the seasoning process. Store the grill plate wrapped in paper in a dry place that is protected from the elements. If the grill plate
become rusty, scrub and wash the rust off and repeat the seasoning process.

RU Mepeg, Mcnonb3osaHMeM BbIMbITb U CPa3y e BbITEPETb HACYXO BO M3bexaHue 06pasoBaHmMsA pKaBUMHbI. 3aTeM Cpasy e pa3orpeTb Ha orHe

1 CNerka cMasatb PacTUTe/IbHbIM MAC/IOM WU KMPOM. ITO 3aLLUUTUT MOBEPXHOCTb OT 06PA30BaHMA PXKABUMHDBI M YAYYLLWT €€ XapaKTepUCTUKK

NPV NPUrOTOBAEHUM MUKW, KOpUYHEBaTan UpHas NaeHKa, 06pasyowanca Npu HarpesaHum, 3aluMLLAET NAACTUHY OT PXKaBUMHbI U yAyYLLAET ee
XapaKTEPUCTUKM NPU MPUTOTOBNEHUM NULLK. ECM NOCae NCNOb30BaHWUA NOBEPXHOCTb CTAHOBUTCA Pafy»KHOM, 3TO HOPMabHO. PekomeHayem
MbITb MJ1ACTUHY 6€3 MOIOLLErO CPEACTBA, YTOBbI COXPaHMTL KUPHYIO MAEHKY. [N1aCTUHY MOKHO MbITb FOpPAYEl BOAOM MM NPOCTO MPOTUPATL HACYXO,
y6vpas ¢ Hee OCTaTKM NULLKM. ECAM K NNACTUHE NPUAMNAW OCTATKM MULLK, UX MOXKHO CMOYUTb BOAOM, M/WAM BOCMNONb30BATLCA Kene3How rybroit ans
MbITbsA NOCYAbI. EC/IM NnacTuHa 3apasena, yaanuTe pXaBumHy, MPOMOMTE MIACTUHY M CHOBA CMaXKbTe €€ XMPOM. XpaHUTe NIaCTUHY A/19 JKapKu B
CYXOM YKPOMHOM MecTe 3aBepHyToi B Bymary. ECiM nnacTvHa 3apikasena, yAanuTe pXKaBumHy, MPOMOITE MAACTUHY U CHOBA CMAXKbTE ee XKUPOM.

EE Peske kupsetusplaat enne kasutamist tle. Kuivatage plaat kiiresti, et ei tekiks roostet. Parast seda kuumutage kiipsetusplaati
kohe tuleasemel ning méaarige plaadi pinda kergelt &li vdi rasvaga. See kaitseb kipsetusplaati korrosiooni eest ja muudab
kupsetamise lihtsamaks. Pinnale tekkiv pruunikaskirju pdlenud rasvapind kaitseb plaati korrosiooni eest ning on abiks
kipsetamisel. Pinna kirjuks muutumine parast kasutuselevdttu on tavapadrane reaktsioon. Kipsetusplaadi puhastamiseks ei
tohiks kasutada pesuaineid, sest need eemaldavad plaadi pinnalt rasvakihi. Pihkige kiipsetusplaadilt toiduja&gid ning peske
plaati kuuma veega. Kui toidujaagid on kdvasti kinni jadnud, vdib neid leotada ja/vdi hddruda terasvillaga. Kui kiipsetusplaadile on
tekkinud roostet, hodruge ja peske rooste maha ning dlitage plaat uuesti sisse. Hoidke kuipsetusplaati paberisse mahituna kuivas
ja ilmaolude eest kaitstud kohas. Kui kiipsetusplaadile on tekkinud roostet, h6druge ja peske rooste maha ning 6litage plaat uuesti
sisse.

DE Den Grillring vor dem ersten Gebrauch spulen. Sofort abtrocknen, damit sich keine Rostflecken bilden kénnen. Unmittelbar
danach den Ring diinn mit Ol oder Schmalz bestreichen und auf der Feuerschale erhitzen. Diese MaBnahme wird als Einbrennen
bezeichnet. Sie schuitzt nicht nur vor Korrosion, sondern verbessert auch die Grilleigenschaften. Durch das Einbrennen mit

Fett bildet sich an der Oberflache eine braunliche Patina, die den Stahlring vor Rost schiitzt. Verwenden Sie zum Reinigen der
Grilloberflache keine Spul- oder Scheuermittel, da diese die schitzende Patina beschadigen. Stattdessen einfach mit heiBem
Wasser abspllen und eventuelle Essensreste abwischen. Hartnackige Verschmutzungen in Wasser einweichen und ggf. mit
Stahlwolle abkratzen. Falls sich auf der Grilloberflache Rost bildet, entfernen Sie diesen durch Scheuern und Abwaschen. Danach
erneut mit Fett einbrennen. Den Grillring in Papier eingewickelt an einem trockenen, wettergeschutzten Ort aufberahren. Falls
sich an der Oberflache des Grillrings Rost bildet, entfernen Sie diesen durch Scheuern und Abwaschen. Danach erneut mit Fett
einbrennen.
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